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PERSONEL EVET HAYIR

Calisan personel calisma saatlerinde gorev yerinde bulunuyor

Her personel kiyafet ydnetmeligine uygun olarak ¢alisiyor

Personeller tim egitimleri aldi

Personellerin sag,sakal,el,tirnak gibi tim temizlikleri uygun

Personeller el temizligine 6zen gosteriyor

Personeller kisisel bariyer kullaniyor

Personellerin portdr muayenesi takip ediliyor

Personellerin kiyafetleri sevkiyata uygun uygun durumda

Disaridan mutfaga girenler galos ve bone kullaniyor

Personellerin yaralanma, kaza aninda ise devamlligi uygun olup olmadigi kontrol ediliyor

MUTFAK

Mutfak diizenli olarak ilaglaniyor ve kayitlari tutuluyor

Sebze ve et tezgahlari birbirinden ayri olarak kullaniliyor

Sahit numuneler dizenli olarak aliniyor ve kayitlari tutuluyor

Direkt yere birakilmis zeminle temas eden riin mevcut degil

Bulasik makinesi ¢alisir durumda ve temizligi uygun

Tencerelerde kire¢ mevcut degil

Tum talimatlar gerekli yerlerde asili durumda

Tim ekipmanlarin temizlikleri uygun ve ¢alisir durumda

Sebzeler sebze tezgahinda yikaniyor

Malzeme hazirlig zamaninda yapiliyor ve hijyen kurallarina uyuluyor

Ortamda atik mevcut

Cop kovalari posetli ve agzi kapali sekilde kullaniliyor

Tezgahlar temiz ve dezenfekte edilmis

Gida giris kontroll yapiliyor

Gida kabuliinde gelen drunlerin tarihleri kontrol ediliyor

Sevkiyat araglari temiz ve hijyen kurallarina uyuyor

Uygunsuz Grlnlerin (glrik, etiketsiz) alimi kabul edilmiyor

Depo diizeninde tiim gidalar kendi yerlerinde uygun sekilde siniflandirilarak depolaniyor

Uriinlerin rotasyonu (ilk giren iriin ilk,son giren Griiniin son ¢ikmasi) saglaniyor

Dolap ve depolarin giinliik sicaklik ve nem kontroli yapiliyor

Depodaki malzemelerin son kullanma tarihleri kontrol ediliyor

Depolarin temizligi ve diizeni hijyen kurallarina uygun

Malzeme istemi meniiye uygun olarak yeterli miktarlarda yapiliyor ve kabul edilirken miktarlar
kontrol ediliyor

Depoya yerlestirilen Griinlerin giris tarihleri ve agilma tarihleri etiketleniyor

TEMIZLIK

Lavabolar temiz ve cizelgeleri dolduruluyor

Masalarin tiim menaj takimlari temiz ve servise uygun

Cam ve duvar, zemin temizlikleri diizenli olarak yapiliyor
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TUm birimlerin (Gretim boliim,servis bollim,lavabo,yemekhane) temizlik malzemeleri ayri

kullanihyor

Temizlikte gidayla temas edilmiyor

KONTROL EDEN

ONAYLAYAN




